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AMA-Lizenznummer 100 561

Sehr geehrter Gast!

Fiir die Verwendung von Produkten aus umliegenden Regionen bzw. aus
Osterreich wurden wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet.

Prdsidententreffen — Geras, am 26. November 2010

Im Namen des gesamten Teams mdchte ich Sie recht herzlich willkommen
heifsen und wiinsche Ihnen guten Appetit und angenehme Stunden in unserem
Restaurant.

Michael Stocker

Kiichenchef



Speisekarte

Vorspeisen

gemischter Blattsalat mit Croutons,
wahlweise mit Olivendél oder Kirbiskerndl

feines Sulzerl vom geraucherten Stiftskarpfen
mit Salat, rotem Zwiebel und Mohnél

luftgetrockneter Hirschschinken mit kleinem Salat
und Kirbiskren

Suppen

Tafelspitzsuppe mit Sherry, GrielBnockerl und Speckknodel
Cremesuppe mit Steinpilzen und Rosmarincroutons

Linsencremesuppe mit gebackenem Leberknodel

Fisch

gebackener Geraser Stiftskarpfen
mit hausgemachtem Erdapfel-Vogerlsalat und Sauce Tartar

gebratenes Zanderfilet vom ,,Gut Dornau® mit Belugalinsen,
Hirse-Kubispuree und glacierten Radieschen
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€ 4,60

€ 8,20

€820

€ 3,60
€4,20

€ 3,80

€ 14,90

€ 15,70

Gemiise und Obst der Saison aus der heimischen Landwirtschaft, Tutschek, Eggenburg
Karpfen aus den Gewassern Stift Geras Forst- und Gutsverwaltung, Geras
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Wild & Schwein

wiurziges Hirschgulasch
mit Preiselbeerblaukraut und Serviettenknoddel € 15,50

rosa gebratenes Filet von Donaulandschwein
mit feiner Erbsencreme, Thymianjus und Gorgonzolanudeln € 13,90

Medaillons vom Wildschweinriicken mit feinem Maronipiree
und knusprigen Erdapfelrosti €17,90

Rind, Kalb & Gefliugel

gekochter Tafelspitz mit Schnittlauchsauce,
Apfelkren und Rosterdapfel € 14,90

Filetsteak vom Mastochsen
mit gegrillten Pilzen, Duchessekartoffeln und Pfeffersauce € 19,00

rosa gebratene Beiriedschnitte mit Waldviertler Ofenerdapfel,

Balsamico-Zwieberl und Sauce Bearnaise € 17,00
Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken mit Erdéapfel-Vogerlsalat € 15,90
Wiener Schnitzel vom Schwein mit Erdapfel-Vogerlsalat € 12,90

mit Speck und Thymian gebratene Hendlbrust,
dazu Rahm-Schwammerl und Erdapfel € 13,90

Fir unsere kleinen Gaste

Kinder-Wiener-Schnitzel mit Pommes und Ketchup € 5,90

Spaghetti Bolognese ‘7 /5 €5,70
IS

hausgemachter Cheeseburger mit Pommes mse € 5,50

Piratenschatztruhe: Schokoladenmousse und Vanilleeisparfait

in der Baumkuchentruhe mit Perlen und Dukaten €720

Rind, Kalb, Schwein, Huhn und Lamm 6sterreichisches Fleisch von Frischeparadies, Wien
Wild aus dem Jagdrevier Stift Geras Forst- und Gutsverwaltung, Geras



Vegetarische Schmankerl

hausgemachte Kiirbis-Ingwernudeltaschen
mit gerosteten Pinienkernen und feiner Rahmsauce

gebackener Schafkase mit buntem Salat und Krauterrahm

Spinat-Kaseknddel mit Parmesan und brauner Butter,
dazu ein kleiner Salat

Erdapfelgnocchi mit Kirbis, mildem Ziegenfrischkase
und Pinienkernen

Canneloni mit Steinpilz-Erdapfelfulle und Rosmarinbechamel

hausgemachte Spinatspatzle mit wirzigem Bergkéase,
Rostzwiebeln und kleinem Blattsalat

Erdapfelknddel mit Ratatouillefiille und Paprikarahmsauce

Dessert

halbflissiges Schokoladenkiichlein
mit marinierten Waldbeeren und Vanilleschaum

Schupfnudeln mit Mohn, Rumzwetschken
und hausgemachtem Maronieis

erlesene dsterreichische Kasespezialitaten mit Feigensenf
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klein / grof
€750/ € 9,40

€730/ € 8,70

€720/ € 8,50

€750/ € 9,40

€820/ €10,20

€750/ €940

€730/ €8,90

€ 7,70

€ 6,50

€ 8,30

Milch und Milchprodukte aus Osterreich von Kastner, Zwettl

Eier vom Bauernhof Prand-Stritzko, Langau

Erdapfel aus 6sterreichischer Landwirtschaft vom Bauernhof Fral3l, Rohrenbach
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Unsere Weinempfehlung

2009 Riesling 1/81 € 2,70
Weingut Jordan
Pulkau, Weinviertel

2009 Griiner Veltliner DAC 1/81
Weingut Krottendorfer

Q)

2,60
Réschitz, Weinviertel

2009 Gelber Muskateller 1/81 € 260
Weingut Kellner
Pulkau, Weinviertel

2010 Jungwein ,,Primus“ 1/81 € 2,20
Weingut Schneider
Rohrendorf, Weinviertel

2006 Pinot Noir 1/81 € 3,00
Weingut Zull
Schrattenthal, Weinviertel

2006 Zweigelt Kirchleiten 1/81 € 3,00
Weingut Fidesser
Platt, Weinviertel

2009 St. Laurent 1/81 € 2,60
Weingut Schneider
Rohrendorf, Weinviertel

2005 Cuvée Année ( CS, ME, BB) 1/81 € 2,90
Weingut Dolle
Strass, Kamptal

Zum Wohle!

lhr Team im Kunst & Kultur Seminarhotel Geras
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aHi c¢c habitat fortuna requ

Das Kunst & Kultur Seminarhotel Geras und der Meierhof wurden 2009 ebenso

behutsam wie mit viel Liebe renoviert und neu konzipiert.
Unser Kiichenchef legt, gemeinsam mit seinem Team, sorgsam und kreativ

zugleich, besonderen Wert darauf, Produkte aus der Region zu verarbeiten.

Er schopft aus Land, Fluss und den Seen des Waldviertels.

Geniefsen Sie lhren Aufenthalt -

schén dass Sie bei uns sind!

lhr Team im Kunst & Kultur Seminarhotel Geras

Christian Petrak
Direktion



