
 

 

 

 

 

 

 

 
Sehr geehrter Gast! 

 
Für die Verwendung von Produkten aus umliegenden Regionen bzw. aus 

Österreich wurden wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Präsidententreffen – Geras, am 26. November 2010 

 

Im Namen des gesamten Teams möchte ich Sie recht herzlich willkommen 

heißen und wünsche Ihnen guten Appetit und angenehme Stunden in unserem 

Restaurant. 

 

Michael Stocker 

Küchenchef 

 



 

Speisekarte 
 
 
 
Vorspeisen  
 
gemischter Blattsalat mit Croutons,  
wahlweise mit Olivenöl oder Kürbiskernöl € 4,60 
 
feines Sülzerl vom geräucherten Stiftskarpfen  
mit Salat, rotem Zwiebel und Mohnöl € 8,20 
 
luftgetrockneter Hirschschinken mit kleinem Salat  
und Kürbiskren € 8,20 

 
 
Suppen 
 
Tafelspitzsuppe mit Sherry, Grießnockerl und Speckknödel € 3,60 
 
Cremesuppe mit Steinpilzen und Rosmarincroutons € 4,20 
 
Linsencremesuppe mit gebackenem Leberknödel € 3,80 

 
 
Fisch 
 
gebackener Geraser Stiftskarpfen 
mit hausgemachtem Erdäpfel-Vogerlsalat und Sauce Tartar € 14,90 
 
gebratenes Zanderfilet vom „Gut Dornau“ mit Belugalinsen,  
Hirse-Kübispüree und glacierten Radieschen € 15,70 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gemüse und Obst der Saison aus der heimischen Landwirtschaft, Tutschek, Eggenburg 
Karpfen aus den Gewässern Stift Geras Forst- und Gutsverwaltung, Geras 

 
 



 

 
Wild & Schwein 
 
würziges Hirschgulasch  
mit Preiselbeerblaukraut und Serviettenknödel € 15,50 
 
rosa gebratenes Filet von Donaulandschwein 
mit feiner Erbsencreme, Thymianjus und Gorgonzolanudeln € 13,90 
 
Medaillons vom Wildschweinrücken mit feinem Maronipüree 
und knusprigen Erdäpfelrösti € 17,90 

 
 
Rind, Kalb & Geflügel 
 
gekochter Tafelspitz mit Schnittlauchsauce, 
Apfelkren und Rösterdäpfel  € 14,90 
 
Filetsteak vom Mastochsen 
mit gegrillten Pilzen, Duchessekartoffeln und Pfeffersauce € 19,00 
 
rosa gebratene Beiriedschnitte mit Waldviertler Ofenerdäpfel, 
Balsamico-Zwieberl und Sauce Bearnaise € 17,00 
 
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken mit Erdäpfel-Vogerlsalat € 15,90 
 
Wiener Schnitzel vom Schwein mit Erdäpfel-Vogerlsalat € 12,90 
 
mit Speck und Thymian gebratene Hendlbrust, 
dazu Rahm-Schwammerl und Erdäpfel € 13,90 

 
 
Für unsere kleinen Gäste 
 
Kinder-Wiener-Schnitzel mit Pommes und Ketchup € 5,90 
 
Spaghetti Bolognese € 5,70 
 
hausgemachter Cheeseburger mit Pommes € 5,50 
 
Piratenschatztruhe: Schokoladenmousse und Vanilleeisparfait 
in der Baumkuchentruhe mit Perlen und Dukaten € 7,20 
 
 

 
Rind, Kalb, Schwein, Huhn und Lamm österreichisches Fleisch von Frischeparadies, Wien 

Wild aus dem Jagdrevier Stift Geras Forst- und Gutsverwaltung, Geras 



 

 
 
 
Vegetarische Schmankerl  

 
klein / groß  

hausgemachte Kürbis-Ingwernudeltaschen  
mit gerösteten Pinienkernen und feiner Rahmsauce € 7,50 /  €  9,40 
 
gebackener Schafkäse mit buntem Salat und Kräuterrahm € 7,30 / €  8,70 
 
Spinat-Käseknödel mit Parmesan und brauner Butter, 
dazu ein kleiner Salat € 7,20 / €  8,50 
 
Erdäpfelgnocchi mit Kürbis, mildem Ziegenfrischkäse 
und Pinienkernen € 7,50 /  €  9,40 
 
Canneloni mit Steinpilz-Erdäpfelfülle und Rosmarinbechamel € 8,20 / € 10,20 
 
hausgemachte Spinatspätzle mit würzigem Bergkäse, 
Röstzwiebeln und kleinem Blattsalat € 7,50 / € 9,40 
 
Erdäpfelknödel mit Ratatouillefülle und Paprikarahmsauce € 7,30 /  € 8,90 
 
 

 
Dessert 
 
halbflüssiges Schokoladenküchlein 
mit marinierten Waldbeeren und Vanilleschaum  €  7,70 
 
Schupfnudeln mit Mohn, Rumzwetschken 
und hausgemachtem Maronieis  €  6,50 
 
erlesene österreichische Käsespezialitäten mit Feigensenf   €  8,30 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Milch und Milchprodukte aus Österreich von Kastner, Zwettl 
Eier vom Bauernhof Prand-Stritzko, Langau 

Erdäpfel aus österreichischer Landwirtschaft vom Bauernhof Fraßl, Röhrenbach 
 
 



 

Unsere Weinempfehlung 

 

 

2009 Riesling  1/8l €    2,70 

 Weingut Jordan 

 Pulkau, Weinviertel 

 

2009 Grüner Veltliner DAC 1/8l €    2,60 

 Weingut Krottendorfer 

 Röschitz, Weinviertel  

 

2009 Gelber Muskateller 1/8 l €    2,60 

 Weingut Kellner 

 Pulkau, Weinviertel 

 

2010 Jungwein „Primus“ 1/8l €    2,20 

 Weingut Schneider 

 Rohrendorf, Weinviertel 

 

 

2006 Pinot Noir 1/8l €    3,00 

 Weingut Zull 

             Schrattenthal, Weinviertel 

 

2006  Zweigelt Kirchleiten 1/8l €   3,00 

 Weingut Fidesser 

          Platt, Weinviertel  

 
2009  St. Laurent 1/8l €   2,60 

 Weingut Schneider 

 Rohrendorf, Weinviertel 

 
2005 Cuvée Année ( CS, ME, BB) 1/8l €   2,90 

 Weingut Dolle 

             Strass, Kamptal 

 

 

 

Zum Wohle!  
     

Ihr Team im Kunst & Kultur Seminarhotel Geras 
 



 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

ăHic habitat fortuna requiescit corò 
 
 
 
 

Das Kunst & Kultur Seminarhotel Geras und der Meierhof wurden 2009 ebenso 

behutsam wie mit viel Liebe renoviert und neu konzipiert.  

 

Unser Küchenchef legt, gemeinsam mit seinem Team, sorgsam und kreativ 

zugleich, besonderen Wert darauf, Produkte aus der Region zu verarbeiten.  

Er schöpft aus Land, Fluss und den Seen des Waldviertels. 

 
 
 

Genießen Sie Ihren Aufenthalt -  

schön dass Sie bei uns sind!   

 
 

Ihr Team im Kunst & Kultur Seminarhotel Geras 

 
 

 

                       Christian Petrak 
                           Direktion 


